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1k rysunku powykonawczego,
:zegblnych pomieszczen
ucie parteru w projekcie
rstwa magr inz. arch.

UWAGA !

Dopuszcza sig zmiang usytuowania urzqdzen

technologicznych, mebli gastronomicznych itp.
przy zachowaniu przyjetego przebiequ procesu
technologicznego produkeji zywnosci.

UWAGA !

Wszystkie pomieszczenia wchodzqce w sktad
lokalu gastronomicznego objete sq systemem
wentylacji machanicznej nawiewno—wywiewnej.

UWAGA !

Wydzielone dla mezczyzn, kobiet i oséb
niepefnosprawnych wezly sanitarne dostepne
sq na wszystkich kondygnacjach budynku.

ZESTAWIENIE POMIESZCZEN — WYPOSAZENIE TECHNOLOGICZNE

1 | ARCHIWUM PODRECZNE | 4,02 m* 10 | ROZDZIELNIA KELNERSKA | 442 |
‘ a | szafa na dokumentacje gastronomiczng | a umywalka osadzona na szafce
. b szafka (H=1m) no bielizng stotowq
2 ‘ MAGAZYN ZASOBOW l At c niezbednik kelnerski
a regal na naczynia porcelanowe d wielopoziomowa pétko wiszqco :
E LA 55 Elmilq g9 Vgh 11 |  MAGAZYN URZADZEN CHYODNICZYCH | 287m |
c szafa na noczynia szklane i sztucce -
2 a zowdr ze ziqezkq do weza
3 | KOMUNIKACJA | 445 m b szafa mroznicza
4 | SZATNIA PERSONELU | 10110 g chiotkiatis |
a |kosz na smieci wyscielany workiem foliowym 12 | KOMUNIKACIA | 9,87 m
b | szafa na s$rodki czystosci i sprzet porzqd. a | stét pomocniczy z szafkq podblatowq :
[ apteczka |-pomocy przedlekarskiej b pojemnik na odpady
d szofs BHP dwudzielna typu "Z" -
& stolik_sniadaniowy z krzeslami 13 | OBIERALNIA WARZYW I DEZYNFEKCJA JAJ | 5,12 m® |
f zlewozmywok osadzony no_szofce a [ zlewozmywak osadzony na szafce
g umywalka z ruchomgq wylewkq b urzqdzenie do dezynfekcji jaj ‘-
h wieszak na reczniki © blat roboczy :
5 I PRZEDSIONEK IZOLACYINY I 1,35 m* d urzqdzenie chlodnicze :
e umywalka osadzona w szafce I
wyposazenie: dozownik na mydio w plynie, f | blat roboczy ze zlewem do mycia warzyw |
pojemnnik na r Canlkl gednomz.. kosz na reczniki :
2gie ol el 14 MAGAZYN 0GOLNOSPOZYWCZY 9.25m" |
6 | KABINA USTEPOWA | 1,92 m? a urzqdzenie chlodnicze ‘
wyposazenie: muszla ustepowa, kosz na smieci b szafa_chtodnicza
wyscielany workiem foliowym, uchwyt na papier ¢ | wielopoziomowy regal na warzywa i owoce
toaletowy, szczotka do mycia muszli ustepowej ) szafo mogazymowa
7 I MAGAZYN PODRECZINY | 3,78 m* e regal magazynowy
a urzqdzenle chlodnicze W/ 15 | BUFET | . m? |
b azalo; mAgazynowg v wg?o{;sqz‘a'?ie: gg?ytwoikc, gtlew 1—'I1<?rgoyowy,
chtodziarka podbldtowa, witryna chlodnicza,
8 I KUCHNIA | 21,85 m* zamrozarka I;odbtctcwu, ekgares do kawy, loda
y bufetowa, blaty robocze, kolumna do piwo oroz
a | piec konwekcyjno—parowy + okap wentyl.s |’ inny drobny sprzet bufetowy
b regat ociekowy wielopoziomowy S4JT | N
¢ |bosen I-kom. — mycie sprzetu kuchennego |- 16, 17| SALE KONSUMPCYJNE | 72,14 m’}
d umywolko osadzong na szafce a stolik konsumpcyjny z krzeslomi
e |blat przygotowania potraw + potka wiszqco {8k b wieszak no odziez wierzchnig
f stanowisko myeia drobnego sprzetu F
T TR pertn 36 SRR (e 18 | OGROD ZIMOWY - SALA KONSUMPCYINA | 3,65ms
h blat podawczy a stolik konsumpeyjny z krzestami
i stanowisko obrébki_migsa b wieszak na odziez wierzchniq
wyspa kuchenna +okap — obrébka termiczna
j | wyposazenie:  kuchnia 6-ptytowa, gril,
frytkownica, 3 stoly odkladcze
k | stol do porcjowania i dekorowania potraw
9 IMYWALNIA NACZYN STOLOWYCH 6,03’
a | zmywarka gastronom. z funkcjq wyparzania
b zawdr ze zlqezkq do wezo
c sté! wyladowczy noczyn ze zmyworki
d [szofa przelotowo no czyste noczynia H=1m
e umywalka osadzona na szafce
f | pojemnik na odpady z workiem foliowym
q stél odktodczy z otworem
h | zlewozmywak 1-kom, osadzony na szafce
! Temat: rojekt technologiczny lokalu gastronomi
UWAGA ! Projekt technologiczny lokalu gast icz
Wszelkie napoje gorqce i zimne, przekqgski, Adres 44-240 Zory, ul. Zamkowa 90 [
kiernicze w j : :
wyrc?by uh tym !Od_\/ UINE. PRiGIHEE Inwestor: | Miejski Osrodek Kultury - Zory, ul. Dolne Przedmiescie 1 |
dania barowe (bez dan obiadowych) i
konsumowane w pomieszczeniach na pigtrze, Nazwa
transportowane bedq windq gastronomiczng L RZUT PARTERU — TECHNOLOGIA

towarowq przeznaczonq jedynie dla produktdw

"czystych”. Na poziomie pietra zlokalizowana jest
zmywalnia naczyn stotowych.
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